
Schulessen besser machen:  
nachhaltig und professionell
Fachtagung, 23. September 2019 in Bonn
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Schulverpflegung wird häufig noch „neben
bei“ mitgemacht. Dabei handelt es sich um 
ein komplexes Handlungsfeld innerhalb 
einer Kommune mit Auswirkungen auf 
Bildung, (lebenslange) Gesundheit und 
Leistungsfähigkeit von Kindern und 
zukünftigen Erwachsenen. 

Herzstück dieser kommunalen Manage
mentaufgabe für das Schulessen ist ein 
Beschaffungsmanagement mit effizienten 
Organisations und Kommunikations
strukturen, damit Qualität und Kosten 
stimmen und junge Menschen gut und 
gerne essen und trinken.

Nachhaltigkeits und Qualitätsaspekte 
spielen hierbei häufig noch keine oder nur 
eine untergeordnete Rolle. Die Veranstal
tung zeigt Ihnen anhand von Fachbeiträgen 
und Praxisbeispielen Wege hin zu einer 
professionellen Schulverpflegung auf. 

Experten beantworten Ihre Fragen und 
informieren über konkrete Unterstüt
zungs und Beratungsangebote speziell 
für Kommunen. 

Die Veranstaltung richtet sich an Verant
wortliche in Kommunen, Gemeinden und 
Städten, die Schulverpflegung gestalten – 
vom Bürgermeister, über den Kämmerer 
bis zum Vergabestellenleiter sowie Mitar
beiter*innen aus der kommunale Praxis.

Die Veranstaltung bietet Ihnen die Mög-
lichkeit mit Experten aus der Praxis ganz 
konkrete Problemstellungen zu erörtern. 
Bringen Sie Ihre Fragen mit!

Nachhaltige Schulverpflegung  
ist kommunale Managementaufgabe

Ausführliche Informationen  
zur Fachtagung finden Sie unter  
www.nqz.de/
fachtagung-schulverpflegung/

Die Teilnahme ist kostenlos.  
Die Teilnehmerzahl ist beschränkt. 

Bitte melden Sie sich bis zum  
9. September 2019 an unter: 
www.ble.de/Fachtagung- 
Schulverpflegung

 
Die Veranstaltung findet statt im: 
Beschaffungsamt des Bundes minis
teriums des Innern, Brühler Str. 3, 
53119 Bonn

Sep

www.nqz.de/fachtagung-schulverpflegung/
www.nqz.de/fachtagung-schulverpflegung/
http://www.ble.de/Fachtagung-Schulverpflegung
http://www.ble.de/Fachtagung-Schulverpflegung


Programm

10.00 Uhr Ankommen, Registrierung und Begrüßungskaffee 

10.30 Uhr Begrüßung

Bundesministerin Julia Klöckner, Bundesministerium 
für Ernährung und Landwirtschaft (angefragt)
Susanne Nachtigall, Beschaffungsamt des  
Bundesministeriums des Innern
Dr. Hanns-Christoph Eiden, Bundesanstalt für
Landwirtschaft und Ernährung (BLE)

  Eröffnungstalk „Schulessen besser machen:  
nachhaltig und professionell“

Dr. Anke Oepping, Nationales Qualitätszentrum  
für Ernährung in Kita und Schule
Ilse Beneke, Kompetenzstelle für nachhaltige  
Beschaffung

11.15 Uhr  Vortrag „Handlungsfelder hin zu einer nachhaltigen 
Schul verpflegung – Erfahrungen aus dem KEEKS-Projekt“

Sabine Schulz-Brauckhoff, Netzwerk e.V. – Soziale 
Dienste und Ökologische Bildung

11.45 Uhr Beispiele kommunaler Praxis 

Sönke Eichner und Stefanie Walder, Stadt Hilden 
Norbert Gundelsweiler, Stadt Steinheim an der Murr

12.45 Uhr Mittagspause

13.45 Uhr  Vortrag „Nachhaltige Beschaffung von Schulver-
pflegung: Der Rechtsrahmen für Umweltkriterien  
und Sozialstandards in der Beschaffung“

Prof. Dr. Christopher Zeiss, Fachhochschule für 
öffentliche Verwaltung des Landes NRW

14.30 Uhr  Expertenpodium „Sie fragen – Experten antworten“

Holger Pfefferle, Deutsche Gesellschaft für Ernährung
Anke Brückmann, Bundesprogramm ökologischer Land  
bau und andere Formen nachhaltiger Landwirtschaft
Prof. Dr. Christopher Zeiss, Fachhochschule für 
öffentliche Verwaltung des Landes NRW
Cornelia Espeter, Vernetzungsstelle Kita und Schul
verpflegung NRW 

16.00 Uhr Ausblick und Ausklang bei Kaffee und Gebäck

Moderation: Janine Steeger



Kontakt

Nationales Qualitätszentrum  
für Ernährung in Kita und Schule (NQZ) 
Anja Fischer 
Claire-Waldoff-Straße 1 
10117 Berlin

+49(0)228 6845-2703  
anja.fischer@ble.de

 
Kompetenzstelle für  
nachhaltige Beschaffung 
Sonja Martinez Barreto 
Brühler Straße 3 
53119 Bonn

+49 (0)22899 610-3406 
sonja.martinez-barreto@bescha.bund.de
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